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Zusammenfassung.

Die Teilchenachsen geometrisch anisotroper in einer Lésung
suspendierter Partikel erfahren im Strémungsgefille eine teilweise
Orientierung, welche ihrerseits eine gerichtete Brown’sche Be-
wegung der Teilchenachsen nach sich zieht. Es wird gezeigt, dass
diese gerichtete Browmn’sche Bewegung fiir die Umwandlung freier
Energie in Wirme dieselbe Rolle spielt wie eine in einem konser-
vativen Kraftfeld erfolgende gerichtete Bewegung. Die bisher von
allen Autoren Dbeniitzten Ansitze zur Berechnung der Viskositit
kolloider Suspensionen sind daher unvollstindig, indem der Diffu-
sionsanteil der in der Lésung entwickelten Reibungswirme unberiick-
gichtigt blieb.

Die in der Grenze kleiner Stromungsgeschwindigkeit zu er-
wartende spezifische Viskositdt ist bei Zugrundelegung des vervoll-
stindigten Ansatzes fiir Suspensionen lang gestreckter Teilchen etwa
doppelt so gross als bisher auf Grund des unvollstindigen Ansatzes
berechnet wurde.

Der vervollstindigte Ansatz liefert als Strukturviskositit eine
Abnahme der Viskositidt mit steigendem Stromungsgefille, ein Er-
gebnis, welches mit der Erfahrung in Einklang steht, wihrend der un-
vollstindige (bisher beniitzte) Ansatz fir Sole lang gestreckter Teil-
chen ein unrichtiges Vorzeichen der Strukturviskositit ergeben hatte.

Die quantitativen Beziehungen fir die Viskositdt und deren Ab-
hingigkeit vom Stromungsgefille werden zuerst unter Zugrunde-
legung einer ebenen Bewegung fiir Hantelmodelle und starre Stibchen
und anschliessend allgemein fiir die dreidimensionale Bewegung von
Rotationsellipsoiden angegeben.

Physikalisch-chemisches Institut der Universitit Basel.

11. Triterpene und Pigmente in Bliiten und Friichten?!)
von J. Zimmermann.
(12. XIL 44.)

In einer fritheren Mitteilung!) unter diesem Titel wurde an den
bislang untersuchten Bliiten und Friichten eine Regelmissigkeit im
Vorkommen von Triterpenen und Pigmenten in diesen Pflanzen-
teilen, in dem Sinne festgestellt, dass Oxy-triterpensduren stets mit
Anthocyanen und Triterpen-diole mit Carotinoiden vergesellschaftet
sind, und es wurde auf die Moglichkeit einer Beziehung zwischen
diesen Pigmenten und den funktionellen Gruppen der Triterpene ge-

1) 8. Mitteilung iiber Triterpene; 7. Mitt. Helv. 27, 232 (1944).
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schlossen. Gestiitzt wurde dies durch die Feststellung, dass Hage-
butten, deren Pigment ein Carotinoid ist, tatsichlich ein Triterpen-
diol (Betulin) enthalten, wihrend in allen anderen Rosaceen-Friichten,
welche Anthocyane als Pigmente filhren, eine Oxy-triterpensiure
(Ursolsiure) vorkommt. Diese Auffassung wird weiter gestiitzt durch
die Tatsache, dass Compositen-Bliiten, welche keines der beiden
Pigmente fithren, einen einwertigen Triterpenalkohol enthalten.
So konnte aus den weissen Strahlen-Bliiten der Margueriten (Chrysan-
themum-Arten) ein solcher Alkohol isoliert werden.

200 g trockene und zerriebene Bliiten wurden zweimal mit Benzol ausgekocht und
das Losungsmittel abdestilliert. Der Riickstand wurde durch zweistiindiges Kochen
mit 10-proz. alkoholischer Kalilauge verseift, worauf die Losung etwas eingeengt wurde.
Die beim Erkalten auskrystallisierten Nadeln wurden abgenutscht, getrocknet, in benzo-
lischer Loésung tiber Aluminiumoxyd filtriert und mit dem gleichen Losungsmittel die
Paraffin-Kohlenwasserstoffe ausgewaschen. Das alkoholische Eluat dampfte man zur
Trockne ein und kochte den Riickstand eine Stunde mit Essigsiaure-anhydrid. Das beim
Erkalten der Lésung auskrystallisierte Acetat wurde abfiltriert und wiederholt aus
Essigester umkrystallisiert. Die glinzenden Blattchen schmolzen bei 2520 Durch Ver-
seifen des Acetats und wiederholtes Umkrystallisieren aus Alkohol, erhielt man den
freien Triterpenalkohol in langen Nadeln, die bei 2229 schmolzen.

Dieser einwertige Triterpenalkohol ist in der Literatur unter ver-
schiedenen Namen angefiihrt. Hesse!) hat ihn erstmalig aus dem
Milchsaft von Lactuca virosa (Giftlattich) isoliert und nannte ihn
a-Lactucerol. Aus den romischen Kamillen (ganze Bliite; Anthemis
nobilis) hat Kiobb?) diese von ihm als Anthesterin bezeichnete Ver-
bindung gewonnen. Ferner haben Power und Browning3) diesen
Triterpenalkohol aus den Wurzeln des Lowenzahns (Taraxacum
officinale) herausgeholt und als Taraxasterol bezeichnet. Diese Au-
torent) haben durch Mischschmelzpunkte die Identitit des Taraxas-
terols mit dem Ki7bb’schen Anthesterin festgestellt. Schliesslich hat
Zellner®) aus dem Milchsaft verschiedener Compositen das x-Lactu-
cerol isoliert, und er hilt es fiir identisch mit dem Taraxasterol von
Power und Browning, was nach den festgestellten Schmelzpunkten
und der spezifischen Drehung in der Tat der Fall zu sein scheint.

Da der aus den Margueriten isolierte Triterpenalkohol mit dem
von Klobb aus den romischen Kamillen isolierten identisch ist — die
Mischschmelzpunkte zeigen keine Erniedrigung — soll er als «-
Lactucerol bezeichnet werden, iibereinstimmend mit der Benennung
von Hesse, der diese Verbindung erstmalig in Handen hatte.

Die Fortsetzung der Untersuchungen in verschiedener Richtung, wie sie sich aus

den bisherigen Feststellungen ergeben, kann aus dusseren Ursachen nicht durchgefihrt
werden.

Ziirich, Chemisches Institut der Universitit.

1) A. 234, 243 (1886). 4) Soc. 105, 1829 (1914).
?) Ann. chim. physique [VIII] 18, 135 (1909). 5) M. 47, 681 (1927).
3y Soc. 101, 2411 (1912).





